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MIT ALLEN SINNEN GENIESSEN:
KULINARISCHE KOSTLICHKEITEN

Von der Kreation aufregender Speisen, tiber die
Auswahl edelster Zutaten bis zum Zelebrieren

der kulinarischen Kostlichkeiten:

Gourmet-Caterer Jupp Wagner hat das Kochen

zur wahren Kunst verfeinert.

Gourmet Wagner macht Genuss erlebbar — im

Restaurant wie im Catering. AusschlieBlich hoch-

wertigste Produkte werden zu tberraschend volle Genusswelten in entspannter Atmosphare.
neuen, kostlichen Kreationen vereint. Dabei ist unser exzellenter Service unaufdring-
} ) lich und aufmerksam im richtigen Moment zur
Ob Mega-Event oder romantisches , Dinner
) ' Stelle.
for two“ — wir versprechen lhnen stimmungs-
Unsere perfekt umgesetzten Inszenierungen
machen lhre Festtage zu unvergesslichen Er-

lebnissen: ,,Bei uns ist jeder Gast ein VIP!“



DIE PURE FREUDE:
INDIVIDUALIST AUS LEIDENSCHAFT

Es ist tatsdchlich so: Die pure Freude am Kochen
und GenieRBen brachte Jupp Wagner zu seiner

Profession. Alles begann 1972. Damals eroffnete
Wagner in der Eifel-Stadt Mayen sein Restaurant,
das man heute als Gourmet-Treff weit tiber die
Region hinaus kennt und das von der Zeitschrift
,Der Feinschmecker” wiederholt als eines der bes-

ten Restaurants Deutschlands pramiert wurde.

Schon in den 70er Jahren lernte Wagner die
feine, franzosische Kiiche kennen und lieben.
Als einer der ersten deutschen Kéche brachte
er sie schlieBlich mit in seine Heimat. Inspiriert

von Frankreich und den typischen Produkten der

Jupp Wagner

dortigen Kiiche, entwickelte er daraus jedoch
etwas ganz Eigenes. 1982 wurde er fiir seine
raffinierten Kreationen erstmals mit einem der
begehrten Sterne des ,,Guide Michelin“ ausge-

zeichnet.



Wagner vereint sehr erfolgreich qualitatsbewusste
Bodenstandigkeit mit lustvoller Experimentier-
freude und grofRer Offenheit fuir alles Neue. Das
spiegelt sich in seiner Kochkunst ebenso wider
wie in seiner Biografie: Nach zehn Jahren als
Sterne-Koch verzichtete er 1992 freiwillig auf die
Auszeichnung und schaffte sich so neue Frei-
raume fur Kreativitdt und personliche Weiter-
entwicklung.

Den umtriebigen Perfektionisten reizt seitdem
die Herausforderung, sein Konnen und sein

Organisationstalent konsequent auch im Ca-

tering einzusetzen. Sein Ziel und Anspruch: Das
hohe Niveau und den Ideenreichtum seiner Gour-
met-Kiiche auf Veranstaltungen jeder GroRe
perfekt umzusetzen.

Seit 1992 kann man daher die ausgezeichnete
Kochkunst und den hervorragenden Service von
Gourmet Wagner sowohl in seinem Restaurant
in Mayen als auch bei groRen und kleinen Events
in ganz Deutschland und seinen Nachbarldndern

genielen.



Viele der tiberraschenden Kreationen, die das
Catering von Gourmet Wagner zu einem be-
geisternden Erlebnis machen, sind als Ideen in
unserem Wobhlfiihl-Restaurant in Mayen ent-

standen.

Ein breites, kulinarisches Spektrum, aufRerge-
wohnliche Kreativitit und Aufgeschlossenheit
fuir Neues zeichnen unsere leichte, frische Kiiche

aus, deren Basis neben besten regionalen und

KREATIVSCHMIEDE FURS CATERING:
DAS RESTAURANT GOURMET WAGNER

jahreszeitlich orientierten Produkten feinste
Delikatessen aus aller Welt sind.

Ausgefallene und verlockende Kompositionen
wie unsere ,Hummer-Symphonie®, laden Sie
ein zu einer geschmacklichen Erlebnisreise mit
allerhochstem Genussfaktor. Dabei legen wir
grolten Wert auf absolute Spitzenqualitat bei
den Rohwaren, denn unsere Devise lautet:

»Keine Kompromisse bei der Qualitit®.




»Es gibt schreckliche Versuchungen
und es erfordert Kraft und Mut,
thnen nachzugeben.“

Oscar Wilde




Jede Veranstaltung ist fur uns eine echte Herzens-

angelegenheit: Wir tun alles und immer ein bis-

schen mehr, um Ihren Gasten und lhnen ein un-

vergesslich schones Erlebnis zu bereiten.

Ist es die lassig-legere Feier im Griinen oder feines
Tafeln in historischem Ambiente? Das Firmen-
jubilaum oder die Messeprésentation als spekta-

kulares Ereignis?

REINE HERZENSSACHE:
CATERING VON GOURMET WAGNER

Wir entwickeln kreative Gesamtkonzepte, die

vom Catering tiber die Dekoration bis hin zum
Rahmenprogramm perfekt auf Thema, Anlass
und Ort der Veranstaltung abgestimmt sind.
Gourmet Wagner gibt jeder Veranstaltung einen

unverwechselbaren Charakter.



Von anregend-kommunikativ Gber stylish-trendig
bis festlich-beschwingt schopfen wir aus einer

unversiegbaren Ideenquelle.

Mit unserem langjahrigen Know-How in der
Planung und Durchflihrung von Veranstaltungen,
individueller Beratung und einer bekannter-
maRen sehr persénlichen Betreuung sind wir
in allen Fragen rund um das Event fur Sie da.
Wir kimmern uns mit Akribie und Herzblut

um alle Vorbereitungen, die Raum- und Tisch-

gestaltung sowie die reibungslose Durchftihrung

mit den vielen liebevollen Details, die aus lhrer
Veranstaltung ein ganz besonderes, genussrei-

ches Erlebnis machen.



Ob exklusives Flying Dinner, mehrgéangiges Me-
nii, internationales Biiffet oder edles Barbecue:
Kulinarisch reicht unser Spektrum von der tren-
digen Molekularkiiche bis zur eleganten Neu-

interpretation regionaler Spezialititen mit inno-

vativen Eigenkreationen.

Mit attraktiven Themenbiiffets entftihren wir lhre
Gaste in fremde Lander und exotische Welten.
Die Kiichen der fiinf Kontinente sind uns eben-
so vertraut wie die gesamte kulinarische Vielfalt
Deutschlands. GroRtes Vergniigen bereitet bei-
spielsweise ein Biiffet in Form eines bunten

Marktplatzes: Hier kénnen lhre Géste auf eine
spannende, kulinarische Entdeckungsreise gehen,
schlendern von Stand zu Stand und kosten,

wo und in welcher Reihenfolge sie mogen.

IMMER ERSTKLASSIG: WIR GEBEN
DEM GENUSS VIELE GESICHTER

Unsere exquisiten Speisen richten wir auf Wunsch

vor den Augen der Gaste auf dem Teller an - fiir
viele eine gern genutzte Gelegenheit, mit unseren
Spitzenkochen zu plaudern und sich lber die

Geheimnisse ihrer Kochkunst und der angebo-

tenen Gerichte zu informieren.

Sprechen Sie mit uns, damit lhr Event schon
bald genussvolle Formen annimmt. Wir sind

gespannt und freuen uns auf Sie!
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Jupp Wagner und Team
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